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VINS DU BEAUJOLAIS

DESCRIPTION DU VIN

A.0.C
Appellation Céte-de-Brouilly, Juliénas, Chénas et Chiroubles
Contrélée

Région viticole : Beaujolais
Cépage : Gamay (rouge)
Nature du sol : Granitique, argileux et argilo-sableux

Vinification : Vendange manuelle et mécanique - Egrappage
Macération pré-fermentaire & froid pendant 3 jours & 5 jours —
thermovinification partielle

Limite des infrants, levures et bactéries en partie naturelles
Fermentation alcoolique & basse température {16- 18°¢) en cuve inox
Remontage et pigeage en fonction du millésime, du raisin

Flevage : En cuve inox de 6 & 12 mois

DEGUSTATION

Les vins rouges d'appellation Coéte de Brouilly, Juliénas, Chénas et
Chiroubles sont des vins de couleur rouge cerise, au nez rond et souple,
avec des notes de fruits rouges et noirs gourmands. En bouche ils sont
souples et expressifs.

COTE DE BROUILLY : Les vins du cru offrent un nez expressif de fruits frais et
de fleurs rappelant I'iris. En bouche, ils sont généreux, aux tanins fins avec
des arémes évoquant les petits fruits noirs macérés avec des notes minérales.

JULIENAS : le nez des Juliénas est expressif, autour des arémes de fleurs,
comme la violette, de fruits rouges et d'épices douces. En bouche, ce sont
des vins charnus et charpentés, musclés et de bonne garde.

CHENAS : Les vins d'appellation Chénas offrent un nez marqué par la
pivoine ef la rose, et des notes épicées et boisées. La bouche est généreuse
ef tendre.

CHIROUBLES : Expression remarquable du gamay, ce cru se caractérise
par une bonne vivacité, une texture souple et des arémes floraux rappelant
la violette, I'iris, le muguet ou la pivoine

ACCORDS METS VINS

Ces vins rouges se marieront parfaitement avec un plateau de charcuterie,

une viande froide ou avec un fromage & pate molle.

TEMPERATURE DE SERVICE : 14-16°C
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